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Specifikace výrobku 

NÁZEV VÝROBKU: Broskve lyofilizované (sušené mrazem) 
ZPRACOVAL: Lenka Bláhová 

DNE: 4.8. 2021 

POPIS VÝROBKU: Lyofilizované broskve jsou složeny ze 100% českého ovoce bez přidaného 
cukru, konzervantů, barviv a jiných látek. Broskve byly šetrně ručně 
natrhány na jižní Moravě, hluboce zamrazeny a dále pak lyofilizovány. Chuť 
lyofilizovaných broskví zůstává zachována, jako když si ji právě utrhnete ze 
stromu. 

VÝROBCE: Lyopotraviny s.r.o., Hněvkov 66, 789 01 Zábřeh 

ADRESA VÝROBNY: Lyopotraviny s.r.o., Hněvkov 66, 789 01 Zábřeh 

EXPIRACE: 12 měsíců od data výroby (konkrétní datum min. trvanlivosti je uvedeno na 
etiketě na zadní straně obalu) 

MOŽNÉ ALERGENY: -- 

VYROBENO V: Česká republika 

ZEMĚ PŮVODU SUROVINY: Česká republika 

 

Foto výrobku: 
 

 

 

Jakostní parametry výrobku Specifikace 

Parametr 1. 2. 3. 

ZAŘAZENÍ: Ovoce  sušené mrazem 

VZHLED: Celé kousky prášek  

BARVA: oranžová oranžová  

SLOŽENÍ: 100% broskve 100% broskve  

KONZISTENCE: sypká sypká  

OBSAH VODY: 1-5 %  1-5 % 

MNOŽSTVÍ: Na výrobu 100 g lyofilizované suroviny bylo použito cca 750 g čerstvé suroviny. 

1. Celé kousky     2. drcené   3. prášek    

https://www.lyopotraviny.cz/ovoce-susene-mrazem/broskve-lyofilizovane-susene-mrazem/


 

Hmotnost a balení 

KÓD VÝROBKU HMOTNOST OBAL 

1. 2. 3. 

 
07.201807 

 

 
07.P201881 

 
 

 
 
 

25 Stojací sáček s PET / PE fólie určené pro styk 
s potravinami. Transparentní. Znovu-

uzavírání pomocí ZIPP. Etiketa na přední 
straně obalu. Minimální trvanlivost a číslo 

šarže na zadní straně obalu. 
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Skladovací podmínky a distribuce 

SKLADOVÁNÍ: Suché místo při teplotě do 25 °C. Mimo přímé sluneční záření. Zamezení 
přístupu vzduchu. Vlhkost do 65 %. 

DISTRIBUCE: Výrobky jsou dopravovány prostřednictvím PPL v kartonových krabicích. 

 

Výživové hodnoty ve 100 g výrobku: 

Energetická hodnota: 1 168 kJ 

279 kcal 

Tuky: 0,7 g 

z toho nasycené mastné 
kyseliny: 

0 g 

Sacharidy: 65 g 

z toho cukry: 51 g 

Bílkoviny: 3 g 

Sůl: 0 g 

 

POSLEDNÍ AKTUALIZACE DNE: 4.8.2021 Lenka Bláhová 

 


