Lyopotraviny s.r.o.
Hnévkov 66

789 01 Zdbreh

IC: 06713335
DIC: CZ06713335

LYOPOTRAVIN

Specifikace vyrobku

NAZEV VYROBKU: Jalapefio lyofilizované (su$§eno mrazem)
ZPRACOVAL: Lenka Blahovd
DNE: 29/11/2018

POPIS VYROBKU:

Chilli papriCky jalapefio zakonzervované procesem lyofilizace (suSeni
mrazem). Vstupni surovinou jsou chilli papriCky jalapefio, které byly
vypé&stovany v Ceské republice. Na rostliny je vyhradné pouZivano pfirodni
BIO hnojivo. Rostliny i plody jsou ruéné obdélavany.

VYROBCE: Lyopotraviny s.r.o., Hnévkov 66, 789 01 Zabfeh

ADRESA VYROBNY: Lyopotraviny s.r.o., Hnévkov 66, 789 01 Zabfeh

EXPIRACE: 12 mésicl od data vyroby (konkrétni datum min. trvanlivosti je uvedeno na
etiket& na zadni strané obalu)

MOZNE ALERGENY: -

VYROBENO V: Ceska republika

ZEME PUVODU SUROVINY:

Ceska republika

Jakostni parametry vyrobku | Specifikace
Parametr 1. 2. 3.
ZARAZENI: Zelenina / chilli
VZHLED: Celé papricky / krouzky prasSek
BARVA: Zelend, Cerveny, oranZova
SLOZEN: 100 % jalapefio 100 % jalapefio
2500-6000 SHU 2500-6000 SHU
KONZISTENCE: Sypka Sypka
OBSAH VODY: 1-5% 1-5%
MNOZSTVi: Na vyrobu 100 g lyofilizované suroviny bylo pouZito 1100
cca g Cerstvé suroviny.
KOD VYROBKU HMOTNOST OBAL
1. 3.
5g Stojaci saCek s PET / PE félie
2018157 10g urCené pro styk s potravinami.
201826 15¢g Transparentni. Znovu-uzavirani
pomaoci ZIPP. Etiketa na pfedni
500 g stran€ obalu. Minimalni
1000 g trvanlivost a Cislo Sarze na
zadni strané obalu.




Skladovaci podminky a distribuce

SKLADOVANI: Suché misto pfi teploté do 25 °C. Mimo pfimé slune€ni zafeni. Zamezeni
pFistupu vzduchu. Vlhkost do 65 %.
DISTRIBUCE: Vyrobky jsou dopravovany prostfednictvim PPL v kartonovych krabicich.

VyZivové hodnoty ve 100 g vyrobku:

Energetickd hodnota: 2100 | kJ
502 | kcal

Tuky: 22| g
z toho nasycené mastné 02|¢g
kyseliny:

Sacharidy: 89 |¢g
z toho cukry: 57 | g
Bilkoviny: 22| g
Sl 022]|¢g

VyZivové hodnoty pfirodnich produktl se
mohou liSit. K vypo&tu nutri¢nich hodnot
vyuzivame databaze potravin z vice zdrojl a
ziskdvame je dle zakonem schvdleného
matematického vypoCtu.

POSLEDN{ AKTUALIZACE DNE: | 22/3/2021 | Lenka Blahova




